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JEDES FEST BEGINNT MIT EINER IDEE ODER EINER VISION, SEI ES DER WUNSCH NACH EINER BESONDEREN 

LOCATION ODER EIN MOTTO, DAS ZU LEBEN ERWECKT WERDEN WILL. DIESE VORSTELLUNGEN WOLLEN 

WIR NICHT NUR UMSETZEN, SONDERN NOCH ÜBERTREFFEN. RIZZI – DAS LEBEN IST SCHÖN ! 
 

WIR HABEN GENAU DEN PASSENDEN ORT UND SCHAFFEN DORT EINE PERFEKTE ERLEBNISWELT FÜR SIE 

UND IHRE GÄSTE.  
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

•  D R I N K S  

•  F I N G E R F O O D  

•  M E N Ü S  

•  C A T E R I N G S  
 

 

 

ÜBERZEUGEN SIE SICH VON UNSERER EVENT ORGANISATION. WIR PLANEN IHRE VERANSTALTUNG 

HIER IM RIZZI, BEI IHNEN ZU HAUSE ODER IN EINER ANDEREN UNS ZUR VERFÜGUNG STEHENDEN 

LOCATION. 
 

WIR FREUEN UNS AUF IHREN ANRUF! 
 

 

 

 

AUGUSTAPLATZ 1     76530 BADEN-BADEN 
TEL. 07221/25 838 

WWW.RIZZI-BADEN-BADEN.DE     INFO@RIZZI-BADEN-BADEN.DE 
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C H A M P A G N E R ,  SE K T  U N D  CO .  
 

GELDERMANN CARTE BLANCHE 0,75 L 39,00  

GELDERMANN ROSÉ 0,75 L 42,00  

PROSECCO SPUMANTE BRUT ZONIN 0,75 L 39,00  

FERRARI BRUT 0,75 L 59,00  

FERRARI 2004 PERLE 0,75 L 69,00  

MOËT & CHANDON BRUT IMPÉRIAL  0,75 L 85,00  

MOËT & CHANDON BRUT IMPERIAL ROSE 0,75 L 95,00  

DOM PÉRIGNON VINTAGE 2002 0,75 L 330,00  

DOM PÉRIGNON VINTAGE ROSÉ 2000 0,75 L 580,00  

VEUVE CLICQUOT BRUT 0,75 L 95,00  

VEUVE CLICQUOT BRUT ROSÉ    0,75 L 110,00  

TAITTINGER BRUT RÉSERVE 0,75 L 95,00  

TAITTINGER BRUT PRESTIGE ROSÉ  0,75 L 95,00  

RUINART CHAMPAGNER BRUT 0,75 L 95,00  

RUINART CHAMPAGNER BRUT ROSÉ 0,75 L 135,00  

LAURENT PERRIER BRUT  0,75 L 95,00  

LAURENT PERRIER BRUT ROSÉ   0,75 L 140,00  

MOËT & CHANDON BRUT IMPÉRIAL   MAGNUM    1,50 L 150,00  

MOËT & CHANDON BRUT IMPERIAL ROSE MAGNUM    1,50 L 170,00  

MOËT & CHANDON BRUT IMPÉRIAL  JEROBOAM    3,00 L 440,00  

MOËT & CHANDON BRUT IMPÉRIAL  METHUSALEM    6,00 L 880,00  

MOËT & CHANDON BRUT IMPÉRIAL   BALTHASAR  12,00 L AUF ANFRAGE  

MOËT & CHANDON BRUT IMPÉRIAL   NEBUKADNEZAR 15,00 L AUF ANFRAGE  

    

CREMANT D’ALSACE BRUT (100 % PINOT BLANC)  MAGNUM    1,50 L 169,00  

CREMANT D’ALSACE ROSE (100 % PINOT NOIR) JEROBOAM    3,00 L 349,00  

 METHUSALEM    6,00 L 569,00  
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CAPPUCCINO VON KOKOS UND SCHARFER MANGO 
MIT GAMBARETTI-SPIEß 

TOMATENSCHAUM-SÜPPCHEN,  
KÜRBISKERNÖL & SALTIMBOCCA CHIP 

GEBACKENE TEMPURA GARNELEN 
MIT SÜß-SAURER CHILISAUCE 

MINI CURRYWURST MIT SPECIAL -SPICY- RIZZI-SAUCE 
UND KARTOFFEL-STROH 

 
WOK-GEMÜSE-SALAT, 

MANGO & DAIKON KRESSE 

SÜPPCHEN VON „MUMBAI“-CURRY, 
SHITAKIPILZE UND SCAMPI 

HÜHNCHEN IM ERDNUSS-KOKOS-MANTEL 
MIT GRÜNEM SPARGEL 

GEGRILLTER IKARIMI LACHS  
MIT ROTEM THAI-PESTO 

GETRÜFFELTE MINI-KALBSFRIKADELLE 
AUF KARTOFFEL-GEWÜRZGURKEN-SALAT 

 
HONIG GEFLÄMMTER ZIEGENKÄSE, KARAMELL-NÜSSE  

UND HIMBEER-VINAIGRETTE 

SASHIMI VOM GEWÜRZLACHS  
MIT CURRY-MAYONNAISE 

LEMONGRAS-POULARDE 
MIT GRANATAPFEL-CHUTNEY 

€ 3,90 pro Stück 
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RIZZI‘S MINI WIENER SCHNITZEL 

MIT KARTOFFEL-PESTOSALAT 

ASIA-CAPRESE-SALAT MIT MANGO 
UND KORIANDER-PESTO 

SUSHI INSIDE-OUT ROLLS 
MIT THUNFISCH UND AVOCADO 

MAKI ROLLS 
MIT GURKE UND LACHS 

HARISSA JAKOBSMUSCHELN, 
BACON, ZITRUSFRÜCHTE-SALAT UND AVOCADO 

SPICY GEBRATENE GARNELE AUF GLASNUDEL-CHILI-SALAT 
MIT KORIANDERPESTO  

 

€ 3,90 pro Stück 
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CROSTINI MIT RINDERCARPACCIO, 
RUCOLA UND PARMESAN 

 

FRUCHTBROT 
MIT FRANZÖSISCHER KÄSEAUSWAHL 

 

FRANZÖSISCHES BAGUETTE MIT FRISCHKÄSE, 
GETROCKNETEN TOMATEN UND OLIVEN 

 

CROSTINI MIT VITELLO TONNATO, 
THUNFISCHCRÈME UND KAPERNAPFEL 

 

BRUSCHETTA 
MIT TOMATEN-ZIEGENKÄSE-RAGOUT UND BASILIKUM 

 

 

€ 3,90 pro Stück 
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CRÈME BRÛLÉE – GEBRANNTE VANILLECRÈME 

LAUWARME SCHOKO-PRALINE 
MIT FLÜSSIGEM KERN 

RICOTTA CRÈME AUF HIMBEEREN 
MIT HONIGNÜSSEN 

SCHOKO-PANNA-COTTA 
& KARAMELLISIERTE ORANGEN 

MANGO-MASCARPONE-MOUSSE 
MIT ZARTBITTER-SCHOKO-CRUNCH 

 

PETIT FOURS  
AUS UNSERER PÂTISSERIE 

 
FRISCHE ERDBEEREN 

IM SCHOKOLADENMANTEL (NUR IM SOMMER)  
 
 

€ 3,90 pro Stück  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH PRO STÜCK INKL. MWST.  
MINDEST-BESTELLMENGE 10 STÜCK PRO SORTE 
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Frühling/Sommer 2012 

 

 

Menü IMenü IMenü IMenü I    
    
 

LAUWARME ARTISCHOCKENHERZEN  
MIT SAN DANIELE SCHINKEN, 

ROSA PFEFFER VINAIGRETTE UND RUCOLASPITZEN  
� 

KROSS GEBRATENES ZANDERFILET 
AUF SAFRAN RISOTTO, 

MARKTFRISCHES AUBERGINEN-GEMÜSE, LIMONENSCHAUM 
� 

VANILLE – MASCARPONECRÈME, 
KNUSPERBLÄTTER UND FRISCHE WALDBEEREN  

 

 

€ 38,90 pro Person 

    

    

    

Menü IIMenü IIMenü IIMenü II    
    

TUNA COCKTAIL MIT SESAM UND SOJA MARINIERT, 
WAKAME-ALGEN,  

LIMETTEN CREME-FRAÎCHE 
� 

POULARDENBRUST MIT SEAWATER-GARNELE GEFÜLLT, 
GRÜNER SPARGEL, TOMATEN-PESTONUDELN  

AUS UNSERER MANUFAKTUR 
� 

SCHOKOLADENMOUSSE  
IM GLAS SERVIERT, 

ANANAS COULIS UND KOKOSNUSSSCHAUM 
 

 
€ 38,90 pro Person 
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Menü IIIMenü IIIMenü IIIMenü III    
 

ZIEGENKÄSE AUF SCHARFEN BASILIKUM-TOMATEN 
IM OFEN GRATINIERT, 

MIT RUCOLA UND GERÖSTETEM HOLZOFENBROT 
� 

*GELBE KOKOS-CURRYSUPPE  
MIT JUNGEM LAUCH, 

ZUCKERSCHOTEN UND GEGRILLTEM SCAMPI 
� 

KALBSRÜCKEN, ROSA GEBRATEN 
MIT TRÜFFEL-KRÄUTERKRUSTE, ROTWEINJUS,  

KARAMELLISIERTEM GRÜNEM SPARGEL, GRATIN-KARTOFFELN 
� 

FLAMBIERTE CRÊPES SUZETTE 
“DAS ORIGINAL“, 

MIT MARINIERTEN ORANGENFILETS UND BOURBON VANILLEEIS 
 

 
3 Gang € 44,90 pro Person 

*4 Gang € 52,90 pro Person 

 

 

 

Menü IVMenü IVMenü IVMenü IV    
    

YELLOW FIN TUNA IN SESAM GEBRATEN,  
EINGELEGTEM INGWER, 

MEERESALGEN, WASABI-TERIYAKI-SAUCE  
� 

*KAROTTEN-INGWERSÜPPCHEN 
MIT GEBRATENER JAKOBSMUSCHEL 

� 
„SURF AND TURF“ 

RINDERFILET, US PRIME BEEF 200 G MIT GEGRILLTEM HALBEN ATLANTIK HUMMER 
PROVENCIALISCHEM BOHNENRAGOUT  

UND PONT-NEUF-KARTOFFELN 
� 

HIMBEER-PANNA-COTTA,  
SCHOKO CRUMBLE,  

CHAMPAGNER-HIMBEER MARMELADE 
 

 

3 Gang € 48,90 pro Person 

*4 Gang € 52,90 pro Person 
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Menü VMenü VMenü VMenü V    
    

VITELLO TONNATO  
MIT GEBRATENEM THUNFISCH TATAR, 

SARDELLEN UND KAPERNÄPFEL 
� 

*GEBRATENE JAKOBSMUSCHEL „SEA DIVER SCALLOPS“  
KARTOFFEL-TRÜFFELSTAMPF 

� 
TRANCHEN VOM SIMMENTALER ROASTBEEF 

SCHALOTTENSAUCE 
MIT PINIENKERN-BLATTSPINAT UND OFENKARTOFFELN  

� 
MANDEL PARFAIT MIT FRISCHEN ERDBEEREN, 

GEFÜLLTEM PFANNKUCHEN, 
UND WEIßEM SCHOKOLADENSCHAUM 

  

 

3 Gänge € 48,90 pro Person 

*4 Gänge € 54,90 pro Person 

    
    

    

    

Menü VIMenü VIMenü VIMenü VI    
    

RUCOLASALAT MIT GEGRILLTEN SCAMPI 
IN BALSAMICO-DRESSING, 

KARAMELLISIERTEN PINIENKERNEN UND GEHOBELTEM PARMIGIANO 
� 

*YELLOW FIN TUNA-FILET KURZ GEBRATEN 
MIT SPICY AVOCADOSALAT UND 

LIMONEN-VINAIGRETTE 
� 

KALBSHÜFTSTEAK VOM GRILL 
FRISCHE PFIFFERLINGE,  

MANUFAKTUR NUDELN, GEMÜSE CHIPS 
� 

DESSERT VARIATION „PALAIS GAGARIN“ 
TAHITI-VANILLE CRÈME BRÛLÉE,  

NOUGATMOUSSE AUF KARAMELLISIERTER ANANAS  
UND GEEISTER MINZ-BOWLE 

 

 
3 Gang € 48,90 pro Person 

*4 Gang € 58,90 pro Person 
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Vegetarische AlternativenVegetarische AlternativenVegetarische AlternativenVegetarische Alternativen    
    

TOMATEN-BROTSALAT MIT RUCOLA, 
ALTEM BALSAMICO UND GEHOBELTEM PARMESAN 

� 
RAVIOLI VON SPINAT UND RICOTTA 

IN SALBEI-PARMESAN-BUTTER 
� 

GEBRATENE TOMATEN-GNOCCHI  
MIT JUNGEM BLATT-SPINAT UND BASILIKUM-SAUCE 

� 
CRÈMIGES RISOTTO MIT ARTISCHOCKEN 

UND FRITTIERTEM RUCOLA 
 

€ 18,90 pro Person 
 

 

 

 

KinderKinderKinderKinder----MenüMenüMenüMenü    
    

TOMATEN-CRÈMESUPPE  
MIT SAHNEHAUBE 

 

� 
 

WIENER SCHNITZEL VOM KALB 
MIT POMMES FRITES UND ZITRONENSTERN 

 

� 
 

GROßES GEMISCHTES EIS MIT SAHNE UND SCHOKO-SAUCE 
 

€ 18,90 pro Person 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GERNE STELLT IHNEN UNSER KÜCHENCHEF IHR GANZ 
PERSÖNLICHES LIEBES-MENÜ ZUSAMMEN. 

 

RUFEN SIE UNS EINFACH AN:  

RIZZI LOVE-LINE: 07221 – 25 838 

 


